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PROJEKT EINS GmbH
ListstraBe 18

76185 Karlsruhe

Telefon +49 721 94433-0
Telefax +49 721 94433-99

www.palazzo-halle.de
info@projekteins.de

SPEISEN UND GETRANKE

Le Gourmet Catering-Services GmbH
www.le-gourmet.de



”. ;% und erleben Sie einen unvergessllchen Abend mit kulinarischen Spezmlltcﬁen
% und perfektem Service im atemberaubenden Ambiente der Palazzo Halle.
T Reservieren Sie gleich einen Termin von Dezember 2022 bls Februor 202

1

Fmgerfood zum Em\Pfang

+ Samph‘es mgMongo—Chutney
+ Fala"fel mit Mmz—Creme { Uik

Relchhclhge SpelsenVIelfalt (siehe Buffet)

Shmmungsvolle Dekoration
Koch-, Bar- & Servncepersonal in passenden Kostime
Vorab-Beratung & Rundum-Betreuung

eis 80,00 Euro pro Person

keverbrauch (Getrankeliste auf Anfrage)
ziiglich Showprogramm
uziglich der gesetzlichen MwSt., derzeit 19 %
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Exklusw-Nutzung der Palazzo Réumlichkeiten (Daver 6 Stunden

. J\',Ta ¥ it Gebbstkenes Hohnchen in SSsoBe abs Her T&pne ) ‘k by
Vorspelsen R I ,I  mit marokkamscheﬂ Sqlzzﬂrphﬁn i ‘». 3 ;“\".}'-'.’ ‘
+ Mit Avocodb-Creme und fnschem G + Paprlkc Zwiebel- Gemuse ‘mit Okruschoten g RO

gefulh‘es Flodenbrot b I.“f

“ Humus mit Sesqm und Pclmol

ui

+ Hackfleischbéllchen cuf marmlertem Kohl mlt
Tamarinden-lack

+ Kihler Naturjoghurt mit Gurkenwiirfel und frischer Minze

4 Ceviche: in Zitronensaft marinierter frischer Fisch mit
Kokos-Wiirzsof3e Gbergossen

+ RoteBete-Mousse mit Granatapfel und JoghurtCréme

Suppe

+ Afrikanische Tomatensuppe mit Kichererbsen und
frischem Koriander

Salate

+ Wirzige Kichererbsen mit buntem Salat
+ Bulgursalat mit frischer Minze und gelber Paprika
+ Blattsalate mit Avocado und Passionsfrucht-Dressing

+ Roter Linsensalat mit getrockneten Friichten und frischen
Frihlingszwiebeln

4+ Kenianisches Kalbs-Bobohe i "i';‘
++ Couscous mit Curry u d Gemiisestreifen
+ Tilapiafilet mit gelbem Rels, Rosinen und Mandeln

+ Aus der Wokstation: thiopischer Rinderschmortopf mit
Piri-Piri, dazu Joghurt und Gurkenwiirfel

Dessert

+# Tonkabohnen-Créme mit Mangospiegel

+ Reispudding mit Zimt, marinierten Pflaumen und
karamellisierten Nissen

+# Fruchtsalat mit Melone und Honig

+ Sufler Couscous mit Schoko-Ingwersof3e

+ Sudafrikanische Rooibos-Panna Cotta

+ Vegane Eisauswahl

Kisebrett

Gaperon, reifer Gouda, Reblochon, Gorgonzola Dolce, Kréuter-
rahmkése, Schafs- und Ziegenkase mit Olivendl, Zwiebeln und
Tomaten. Eingelegte Trockenfeigen, Aprikosen, Pflaumen und
Datteln mit gesalzenem Kase.

Dazu eine Vielfalt an afrikanischen Krdutern.
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